
      

                                      

 

 
ENVASES REDONDOS PARA SALSAS PP “SERIE 2P” 
 
2P050 TARRINA SALSAS 50 ml. Alt. 31 mm.  

 
 Medidas (mm.): Ø62 x Ø43 x Alt. 31 

 Materiales: PP (Inyección) 

 Colores: Transparente y Negro 

 Uds. / Caja: 1.680 

 Uds. / Palet: 11.760 

   Incluye tapa de Ø62    
 

  
2P070 TARRINA SALSAS 70 ml. Alt. 40 mm. (Termosellable)  

 
 Medidas (mm.): Ø73 x Ø56 x Alt. 40 

 Materiales: PP (Inyección) 

 Colores: Blanco, Transparente y Negro 

 Uds. / Caja: 2.000 

 Uds. / Palet: 18.000 

 

 
2P0100 TARRINA SALSAS 100 ml. Alt. 53 mm. (Termosellable)  

 
 Medidas (mm.): Ø73 x Ø53x Alt. 53 

 Materiales: PP (Inyección) 

 Colores: Blanco, Transparente y Negro 

 Uds. / Caja: 2.000 

 Uds. / Palet: 18.000 
 
 

 
2P0125 TARRINA SALSAS 125 ml. Alt. 65 mm. (Termosellable)  

 
 Medidas (mm.): Ø73 x Ø50x Alt. 65 

 Materiales: PP (Inyección) 

 Colores: Blanco, Transparente y Negro 

 Uds. / Caja: 2.000 

 Uds. / Palet: 30.000 
  

 

T2P070 TAPA TARRINA SALSAS  
 
 Medidas (mm.): Ø73 

 Materiales: PP (Inyección)  

 Colores: Transparente 

 Uds. / Caja: 2.000 / Uds. / Palet: 10.000 

 

 

 

 

 



      
 

      
 

 

 

  

Inyección Polipropileno PP: La fabricación mediante inyección ofrece una fuerte 
resistencia al frío y al calor, son 100% reciclables. Son formatos con espesores 
uniformes, con infinidad de posibilidades de colores o decoración personalizada 
mediante IML. Aptos para pasteurizar, esterilizar, llenar en caliente directamente, 
abatir… adecuados para productos frescos con atmósfera modificada (MAP) 
 
Material:   Polipropileno de primera calidad para alimentos. 
 
Film de sellado:   Pelable y no pelable con soporte en PP. 
 
Temperatura de uso:  Copolimero Blanco y Color: –20ºC / +120ºC 

     Copolimero Transparente: 0ºC / +120ºC    

Utilización:  Microondas, Autoclave, Horno de convención Vapor,  
Atmosfera modificada (vacío-gas)… 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


